
S PA R K L I N G

Pas Dose, Bisol, Talento, 2008 £50.00

Rose Gold, Bottega, Pinot Noir, Oltrepò Pavese, Lombardia, NV £55.00

Franciacorta, Ca’ del Bosco, Lombardia, NV £75.00

Champagne, Bruno Paillard, Brut Premiere, France, NV £66.00

Champagne, Laurent-Perrier, Cuvée Rosé, France, NV £82.00

Champagne, Dom Pérignon, France, 2009 £210.00

Champagne, Krug, Grande Cuvée, France, NV £220.00

W H I T E  W I N E

Vermentino di Sardegna, Marmora, Sardegna, 2016 £29.00

Gavi, Voltolino, Piemonte, 2017 £30.00

Falanghina, Bisceglia, Terre di Vulcano, Campania, 2016 £31.00

Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Superiore, Luzano, Marche, 2017 £32.00

Cirò Bianco, Scala, Calabria, 2017 £34.00

Greco di Tufo, Murrina, Campania, 2016 £36.00

Lugana, Bulgarini, Lombardia, 2017 £35.00

Pinot Grigio, Alois Lageder, Alto Adige, 2016 £42.00

Sauvignon Blanc, Bastianich, Vigne Orsone, Friuli, 2017 £45.00

Timorgasso, Morgassi Superiore, Monferrato Bianco, Piemonte, 2013 £50.00

Soave Classico, Suavia, Monte Carbonare, Veneto, 2016 £54.00

Verdeca, Li Veli, Askos, Puglia, 2016 £56.00

Roero Arneis, Vietti, Piemonte, 2017 £65.00

Vermentino, Gaja, Vistamare, Toscana, 2015 £88.00

V i n i  R o s at i

Lacrima, Marotti Campi, Marche, 2017 £28.00

Lagrein Alois Lageder, Alto Adige, 2017 £40.00

Chiaretto del Garda, Bulgarini, Lombadia, 2017 £45.00

L i g h t ly  c h i l l e d  r e d  w i n e

Frappato, Nerello Mascalese, Terre di Giumara, Sicily, Italy, 2016 £30.00

V i n i  D o l c i

Moscato d’Asti, Vietti, Cascinetta, Piedmonte, 2017 
Bottle 375ml

 
£24.00

Baccadoro Passito, Fondo Antico, Sicilia, NV 
Glass 100ml 
Bottle 500ml

 
£7.00 
£28.00

Vin Santo, Fattoria Basciano, Ruffina, Toscana, 2010 
Glass 100ml 
Bottle 375ml

 
£12.00 
£46.00

Glasses of wine are served 175ml except where stated.



Glasses of wine are served 175ml except where stated.

R E D  W I N E

Cannonau, Marmora, Sardegna, 2016 £28.00

Aglianico del Vulture, Terre di Vulcano, Basilicata, 2015 £30.00

Chianti, Fattoria di Basciano, Rufina, Toscana, 2016 £34.00

Ciro Rosso, Scala, Calabria, 2014 £35.00

Lacrima di Morro d’Alba, Marotti Campi, Orgiolo, Marche, 2015 £39.00

Valpolicella Ripasso Classico Superiore, Nicolis, Seccal, Veneto, 2015 £48.00

Sughere di Frassinello, Rocca Di Frassinello, Maremma, Toscana, 2014 £51.00

Nebbiolo, Vietti ‘Perbacco’, Piemonte, Italy, 2015 £55.00

Salice Salentino, Li Veli, Pezzo Morgana, Puglia, 2014 £63.00

Chianti Classico Riserva, Castellare di Castellina, Toscana, 2016 £66.00

Vino Nobile di Montepulciano Villa Sant’Anna, Toscana, 2014 £68.00

Refosco, La Roncaia, Friuli, 2013 £80.00

Barolo, Paolo Conterno Riva del Bric, Piemonte, 2013 £81.00

Pinot Noir, Krafuss Alois Lageder, Alto Adige, 2014 £83.00

Brunello di Montalcino, Talenti, Toscana, 2013 £85.00

Amarone della Valpolicella Classico, Nicolis, Veneto, 2011 £100.00

F i n e  W i n e

Gavi di Gavi, La Scolca, Black Label, Piemonte, 2016 £90.00

Chardonnay, Alois Lageder, Lowengang, Trentino Alto Adige, 2015 £92.00

Cervaro della Sala, Antinori, Umbria, 2015 £125.00

Dreams, Silvio Jermann, Friuli, 2015 £158.00

Gaia & Rey, Gaja, Piemonte, 2015 £390.00

V i n i  B i a n c h i

V i n i  R o s s I

I Sodi di San Niccolò, Castellare, Toscana, 2014 £120.00

Brunello di Montalcino, Biondi Santi, Toscana, 2008 £250.00

Barbaresco, Masseria, Vietti, Piemonte, 2012 £260.00

Amarone della Valpolicella Classico, Quintarelli, Veneto, 2007 £660.00

Costa Russi, Gaja, Piemonte, 2004 £750.00

Amarone della Valpolicella, Dal Forno, Veneto, 2000 £785.00

Barolo, Giacomo Conterno, Piemonte, 2002 £1,755.00

Ca’Marcanda, Gaja, Toscana, 2013 £155.00

Sassicaia Tenuta San Guido, Toscana, 2011 £336.00

Masseto, Toscana, 1999 £1,950.00

S u p e r  T u s c a n


