
	
  
MENU	
  A	
  

	
  
£40	
  per	
  person	
  

	
  
	
  
	
  
	
  

CALAMARI	
  FRITTI	
  
	
  

BRESAOLA	
  WITH	
  ROCKET	
  AND	
  PARMESAN	
  
	
  

TRICOLORE	
  SALAD	
  
	
  
	
  

-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐	
  
	
  
	
  

POACHED	
  SEABASS	
  WITH	
  BALSAMIC	
  AND	
  MIXED	
  HERBS	
  
	
  

CHICKEN	
  MILANESE	
  WITH	
  ROCKET	
  SALAD	
  AND	
  CHERRY	
  TOMATOES	
  
	
  

ORECCHIETTE	
  WITH	
  SALTED	
  RICOTTA	
  AND	
  TURNIP	
  TOPS	
  	
  
(WITH	
  SAUSAGE	
  -­‐	
  OPTIONAL)	
  

	
  
	
  

-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐	
  
	
  
	
  

TIRAMISU	
  
	
  

LEMON	
  AND	
  MANGO	
  SORBET	
  
	
   	
  



	
  
MENU	
  B	
  

	
  
£50	
  per	
  person	
  

	
  
	
  
	
  
	
  

STUZZICHINO	
  
	
  

-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐	
  
	
  
	
  

MANGO	
  &	
  PRAWN	
  COCKTAIL	
  
	
  

PROSCIUTTO	
  DI	
  PARMA	
  WITH	
  MOZZARELLA	
  
	
  

AUBERGINE	
  PARMIGIANA	
  
	
  
	
  

-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐	
  
	
  
	
  

FILLET	
  OF	
  DOVER	
  SOLE	
  WITH	
  SCALLOPS	
  &	
  A	
  PROSECCO	
  SAUCE	
  
	
  

BEEF	
  TAGLIATA	
  WITH	
  ROCKET,	
  PARMESAN	
  &	
  BLACK	
  TRUFFLE	
  
	
  

WILD	
  MUSHROOM	
  RISOTTO	
  WITH	
  PARMESAN	
  
	
  
	
  

-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐	
  
	
  
	
  

AFFOGATO	
  
	
  

AMALFI	
  LEMON	
  CREMA	
  
	
   	
  



	
  
MENU	
  C	
  

	
  
£65	
  per	
  person	
  

	
  
	
  

STUZZICHINO	
  
	
  

-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐	
  
	
  
	
  

UMAMI	
  PLATTER	
  
&	
  

BURRATA	
  CHEESE	
  ON	
  GRILLED	
  SOURDOUGH	
  WITH	
  KALE	
  
	
  
	
  

-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐	
  
	
  
	
  

BLACK	
  INK	
  TORTELLONI	
  WITH	
  SEAFOOD	
  AND	
  LOBSTER	
  VELOUTÉ	
  
	
  

FUSILLI	
  VEAL	
  RAGOUT	
  
	
  

CREAMY	
  ARTICHOKE	
  LASAGNA	
  
	
  
	
  

-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐	
  
	
  
	
  

CRISPY	
  OCTOPUS	
  WITH	
  CHICK	
  PEAS	
  &	
  CHERRY	
  TOMATO	
  CONFIT	
  
	
  

RACK	
  OF	
  LAMB	
  WITH	
  ROSEMARY	
  &	
  GRAPES	
  
	
  

PUMPKIN	
  PARMIGIANA	
  WITH	
  GOATS	
  CHEESE	
  &	
  CHESTNUTS	
  
	
  
	
  

-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐	
  
	
  
	
  

SANTINI	
  CHEESECAKE	
  WITH	
  SOURED	
  CREAM	
  
	
  

FRUTTINI	
  (SELECTION	
  OF	
  FRUIT	
  SORBETS)	
  
	
  

TESTUN	
  AL	
  BAROLO	
  CHEESE	
  WITH	
  FIGS	
  &	
  BALSAMIC	
  JAM	
  


